
SELSKAPSMENY

MENY 1
BLÅSKJELL SKANSEN

Dampet med kokoskrem, rød curry og ingefær.
Serveres med aioli og nybakt brød.

Helstekt indrefilet
Hjemmelaget bearnaisesaus, brekkbønner,

 bakte tomater, fondantpotet.

Sjokolade terrinne
Luftig Røros-yoghurt, brent hvit sjokolade,

bringebær med anis urt.

MENY 2
Blåfjellsrøye

Julienne på norsk gulbete og nepe, sprøstekt rugbrød, 
smørsaus med rogn.

Hjortefilet
Potetkake, variasjon på pastinakk, syltet løk

og rødvinssaus. 

Solbærmousse
Kryddermarinert solbær, ristet havre 

og vaniljeskum.

Vi tar imot bestillinger for både små og store selskap, og 
ved bestilling på mer enn 30 personer holder vi lukket
selskap (40 i sommersesongen). Dette koster det ingenting
ekstra for. For selskap på mellom 10 og 30 stk holder vi 
restauranten åpen for andre. 

Her finner du selskapsmenyene som du kan velge mellom. 
Maten kan også bli levert hjemme hos deg eller til et annet 
lokale.  Ta gjerne kontakt for mer informasjon om catering 
og levering i Trondheimsområdet.

495,-

545,-



SELSKAPSMENY

MENY 3
Sukkersaltet Frøya-laks

Sprøstekt rugbrød, syltet rødbete,
Rørosrømme, gressløk olje.

Jordskokksuppe
Hitrakrabbe, syltet fennikel og urter 

fra MikroGartneriet Trondheim.

Ovnsbakt kveite
Smørstekte og syltede primører, 

sjalottløkkrem, nøttesmør med sitrus og persille, 
småpotet vent i urter fra Viken.

lokal Ost
Nøttebrød med fiken og marmelade på 

trønderske tomater.

Pudding på tjukkmjølk fra Røros
Marinerte skogsbær, ristet havre 

og karamellisert hvit sjokoladesaus 
med havsalt.

695,-



SELSKAPSMENY

FULL TAPAS

Spicy agurksalat
Med ristet sesamfrø og koriander

Grønn «Kimchi»
Med rosenkål og brokkoli

Marinerte reker på sprø rischips
Svart peppersaus med søt soya

Pâo De Queiso
Brasilianske osteboller, grønn chilimajones

Råmarinert Frøyalaks
Med grønn Miso «majones»

Potetlefse med Rørosrømme og gressløk
Toppet med ørretrogn og syltet løk

Konfiterte kyllinglårklubber
Vendt i sticky tigersaus

Feta og chorizoboller på spyd
Toppet med Chimichurry

Dagens fangst fra Ila fiskemottak
Ovnsbakt og toppet med nøttesmør og urter 

fra MikroGartneriet Trondheim

Lettrøkt spekekam fra Inderøy Slakteri
Frostaflatbrød

Ost fra Orkladal 
Med tomatmarmelade

Nystekt brød

Aioli

465,-

ENKEL TAPAS

Tomatsalat
Cherrytomater, syltet løk, spinat 

og fetaost

Bakte beter i nøttesmør
Ristet svartpepper og persille

  
Confitert kylling

Asiatisk peppersaus og vårløk

Lokal ost
Tomatmarmelade og kjeks

Oliven
Marinert i ristet hvitløksolje

Kjøttboller
«Arrabiata» saus og parmesan

Saltbakt nypotet
Purreløkolje

Nystekt brød

Aioli

295,-
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KOLDTBORD                    
S e r v e r e s  fr a m  ti l  kl  16                 

Reker i chilimajones 

Røkt ørret 

Grillet kyllingbryst 

Hjemmelaget roastbiff  

Norsk spekeskinke 

Morrpølse 

Saunaskinke 

Hjemmelaget potetsalat 

Waldorfsalat 

Eggerøre 

Remulade 

Italiensk salat 

Aioli 

Brød og smør

TILVALG VARMRETTER

Boeuf Bourguignon
Serveres med potetpuré.

Som eneste rett 295,-

Karbonade 
Med stekt løk og ertepuré

285,-

195,-

125,-



SELSKAPSMENY

www.lille-skansen.no

Tlf: 73 92 11 51
E-post: post@lille-skansen.no

Følg oss på Facebook:
@lilleskansen 

INFO 
Alle menyer må forhåndsbestilles på minst 3 dagers varsel. 
Priser er per person. Minimum per meny er 15 stk og hele 
selskapet må velge samme meny. Avbestilling av selskap 
må meldes ifra senest 14 virkedager i forkant. Fra 14-16 
dager i forkant belastes 50% av bekreftet bestilling. Med 
mindre en 6 dager i forkant belastes 100% av bestillingen. 
Alt som bestilles fra selskapsmenyen betraktes som selskap.




