SELSKAPSMENY

Vi tar imot bestillinger for bdde smdé og store selskap, og ved bestilling p&d mer
enn 30 personer holder vi lukket selskap (40 i sommersesongen). Dette koster

det ingenting ekstra for. For selskap p& mellom 10 og 30 stk holder vi
restauranten dpen for andre.

Her finner du selskapsmenyene som du kan velge mellom. @nsker dere en
3-retters meny sd kan dere bygge den sammen av menyen her under. @nsker dere
& utvide til en starre meny sé kan dere velge til ost eller andre tilleggretter.

Vel bekomme.

FORETTER HOVEDRETTER

BLASKJELL SKANSEN TORSKERYGG
Rad curry, kokosmelk, vérlgk, rettich, Syltet lgk, knutekdl, sjalottlak krem,
brgd og aioli. skalldyrsaus, smépotet i ngttesmer.
145, 57
HUMMER 0G KAMSKJELL HELSTEKT INDREFILET
Pannestekt kamskjell, hiemmelaget Grillet stjernelak, sellerikrem, potetkake
hummersuppe, hdndpillede reker, syltet redvinssaus, grennpepper.
fenikkel, nottesmaor.
<1215, 7
165,-
SUKKERSALTET KVEITE RN |
Sprastekt rug, agurk, dillemulsjon,
syltet fennikel, avruga.
0ST
165,- baconmarmelade, karvekjeks,

syltet fennikel.

DESSERT s

PETIT FOUR
SJOKOLADEKAKE NEMESIS Fra Jentene pé Tunet
Salt pistasjkrokan, variasjon p& Sl
bringebcer.
135,-
TARTE TARTIN

Luftig butterdeig, karamellisert eple,
variasjon pd vanilje, solbcer, brent hvit

sjokolade. LILLE SKANSEN

130,- RESTAURANT
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TAPAS

Tomatsalat

Cherrytomater vendt i misovinaigrette,
syltet redlgk, ristede solsikkfro og
parmesan

Spicy agurksalat
Med ristet sesamfrg og koriander
Confitert kylling
Asiatisk peppersaus og varlgk
Norsk spekeskinke
Frosta flatbred
Oliven
Marinert i ristet hvitlgksolje
Kjottboller
Tomatsaus med N'duja og parmesan
Langtidsbakt svinenakke
Tonkatsusaus
Saltbakt nypotet

Urter og mojosaus

Nystekt brod

Aioli

TILVALGSPAKKE

@nsker dere en storre buffet med masse
godt pd kan dere utvide med ekstra retter.
Rettene bestilles som tillegg til tapas
menyen og kan ikke bestilles for seg selv.
Priser er per person.

Ostebrod

Pao de quiejo toppet med langtidsstekt
svinenakke og chimichurrimajones.

85,-
Ramarinert Froyalaks
Med grann Miso «majones»
<
Dagens fangst fra Trondheimsfjorden
Ovnsbakt og toppet med kaperssmgar og persille
T
Trondersk ost
Tomatmarmelade og karvekjeks

75,-

Biff og Chimichurri

Helstekt indrefilet, trancheres ved buffen og
toppes med chimichurri

115,-

LILLE SKANSEN

RESTAURANT
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KOLDTBORD

SERVERES FRAM TIL KL 16
(0G KUN TIL DAP 0G KONFIRMASJON)

Reker i chilimajones
Rokt orret
Grillet kyllingbryst
Hjemmelaget roastbiff
Norsk spekeskinke
Morrpolse
Saunaskinke
Hjemmelaget potetsalat
Waldorfsalat
Eggerore
Remulade
Italiensk salat
Aioli

Brod og smeor

TILVALG VARMRETTER

Boeuf Bourguignon
Serveres med potetpuré.
Som eneste rett 295,-

Sodd
Med Frosta flatbred
Som eneste rett 195,

LILLE SKANSEN

RESTAURANT
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INFO

Alle menyer md forhdndsbestilles p& minst 5 dagers varsel.
Priser er per person. Minimum per meny er 15 stk og hele selskapet

md velge samme meny. Avbestilling av selskap mé& meldes ifra
senest 14 virkedager i forkant. Fra 14-16 dager i forkant belastes
50% av bekreftet bestilling. Med mindre en 6 dager i forkant
belastes 100% av bestillingen. Alt som bestilles fra

selskapsmenyen betraktes som selskap. Grunnbelgp ved lukkede
arrangementtilkommer pd 4500,- per arrangement.

TIf: 73 9211 51
E-post: post@lille-skansen.no
Folg oss pd Facebook:
@lilleskansen

www.lille-skansen.no

LILLE SKANSEN
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